
 

 
4,70 €  

 
Allergene/ Zusatzstoffe können jederzeit in der Cafeteria eingesehen werden. 
 

 
Menü1 

 
Menü 

Schonkostgeeignet 
Dessert1 

Montag 
25.11.24 

Bärlauch Cremesuppe 
Schweinegeschnetzeltes „Jäger Art“ 

Rosenkohl mit Muskatnussbutter 
 Petersilienkartoffeln 

6,50€ 

Bärlauch Cremesuppe 
Gefüllte  

Paprikaschote 
Tomatensoße/ Reis 

6,50€   

 

 
 

Pflaumen-Zimtquark 

Dienstag 
26.11.24 

Klare Brühe mit Linsen 
Schweinesteaks „Bonanza“ 

Balkansoße und Nudeln 
Krautsalat 

6,50€ 

Klare Brühe mit Linsen 
Gekochte Klopse 

Kartoffelpüree 
Rote Beete Gemüse 

6,50€ 

 
 

Vanillepudding 

Mittwoch 
27.11.24 

Schnittbohneneintopf  
Wiener Würstchen  

5,50€ 

  Westfälisches Pfefferpotthast 
Gewürzgurken / Kartoffelpüree  

6,50€ 

 
Buttermilchdessert 

Donnerstag 
28.11.24 

Klare Brühe mit Graupen 
 Blumenkohl in Schinkensahnesoße 

Petersilienkartoffeln 
6,50€ 

Klare Brühe mit Graupen 
Gemüsefrikadelle 
Petersilienkartoffeln 

Erbsen in Rahmsoße 
5,50€ 

 
 

Butterkeks-Dessert 
 

Freitag 
29.11.24 

Hausgemachte Zwiebelsuppe  
Gebratenes Fischfilet  

an Zitronensoße 
Petersilienkartoffeln 

Gem. Salat mit Italian Dressing 
7,00€ 

Hausgemachte Zwiebelsuppe  
Eierfrikassee  

mit Spargel und Pilzen 
Petersilienkartoffeln 

5,50€ 

 
 

Aprikosenkompott 
 
 

Samstag 
30.11.24 

Westfälisches Blindhuhn  
mit Fleischeinlage  

5,50€ 

Eierpfannkuchen mit Apfel 
Vanillesoße  

5,50€ 

 
  Fruchtjoghurt 

 

 
 

Sonntag 
01.12.24 

Hühnerbrühe mit Nudeln, Spargel und Erbsen 
Senfbraten an Rahmsoße 

Rotkohl 
Petersilienkartoffeln 

7,00€ 

Hühnerbrühe mit Nudeln, Spargel und Erbsen 
Senfbraten an Rahmsoße  

Rotkohl 
Petersilienkartoffeln 

7,00€ 

 
 

Schokopudding 
 
 

 


